


Vous avez un projet 
à financer ?

Monsieur Rafael vous propose d’organiser une campagne  

de financement rentable et facile à mettre en place, grâce  

à la vente de ses produits d’exception, non disponibles  

en épicerie. Vos contributeurs pourront se régaler tout 

en soutenant une bonne cause.

Pour atteindre votre objectif de collecte de fonds, nous vous offrons 

également des outils pratiques et personnalisés, ainsi qu’une logistique 

des plus flexibles, incluant une plateforme de gestion autonome de 

votre campagne et une page de commande en ligne simple et rapide.

Organiser une campagne de financement avec Monsieur Rafael,  

c’est l’assurance d’une opération profitable pour votre organisation. 

C’est la combinaison parfaite entre l’engagement de cœur et le 

plaisir du gourmet. 

2

Voyage-étudiant du CiMF à l’Assemblée 

générale des Nations unies 2024

Club bateau dragon H2o Montréal

E
N

G
A

G
E

M
E

N
T



E
X

C
L

U
S

I
V

I
T

É 

Nos produits

HUILE D’OLIVE LES TRILLES — 750 ML

HUILE D’OLIVE LES TRILLES AU CITRON — 250 ML

 POT D'OLIVES ARBEQUINA LES TRILLES — 720 G

TRIO APÉRITIF — 3 X 120 ML

BALSAMIQUE POMME & ÉRABLE — 250 ML

VINAIGRES BALSAMIQUES TORO ALBALÁ  
5 ANS — 250 ML  |  SPECIAL CHEF — 200 ML

CARAMEL, SEL DE MER ET CHOCOLAT — 270 ML

CARAMEL ET PACANES — 270 ML
CAFÉ EN GRAINS — 340 G

NOUVEAU
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TRIO DE CONFITURES — 3 X 190 ML

NOUVEAU
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Huile d’olive Les Trilles – 750 ml

Obtenue à partir de la variété d’olive très aromatique : l’Arbequina, 
et produite par une coopérative centenaire près de Lleida  
en Espagne, selon une agriculture raisonnée, l’huile d’olive extra 
vierge Les Trilles se distingue par sa qualité exceptionnelle,  
sa couleur d’un vert lumineux et sa très faible acidité (0,1°).  
En bouche, elle est douce, très fruitée avec une belle amertume,  
et légèrement piquante en fin de dégustation. 

Huile d’olive Les Trilles au citron – 250 ml

Goût frais, saveur équilibrée et très faible acidité. Idéale pour 
rehausser salades, pâtes, poissons et plus encore.

Pot d'olives Arbequina Les Trilles – 720 g

Olives de variété Arbequina avec noyau, de catégorie extra, 
utilisées pour fabriquer l’huile d’olive extra vierge Les Trilles.

Vinaigres balsamiques Al Pedro Ximénez (PX) 
Bodegas Toro Albalá

Produits sur les terres viticoles au sud de Cordoue en 
Espagne et vieillis en fût de chêne castillan, ces deux 
vinaigres détiennent la prestigieuse Appellation d’origine 
protégée (AOP) « Vinaigre de Montilla-Moriles ». 

Reserva 5 ans – 250 ml

Vieilli 5 ans pour atteindre des notes fruitées 
extraordinaires, une élégance parfaite, un équilibre 
harmonieux entre douceur et acidité (6o).

Grand Reserva Special Chef – 200 ml

Un vinaigre spécial pour les chefs et les passionnés de 
cuisine. Grande complexité aromatique, velouté, raffiné, 
excellent équilibre entre douceur et acidité (6,5o). 

Balsamique pomme et érable – 250 ml

Élaboré à partir de pommes sélectionnées  
et de sirop d’érable, ce balsamique fruité, 
caramélisé et légèrement acidulé est fabriqué 
à Saint-Joseph-du-Lac par Les Vergers 
Cataphard & Fils inc.
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Coffret Trio de confitures – 3 x 190 ml

Confiture petits fruits et rhubarbe du Québec
Fraise, sucre, bleuet, framboise, camerise, rhubarbe et citron.  
Une confiture simple et complexe à la fois. Unanime.

Marmelade agrumes, mangue et ananas
Orange, pamplemousse, mangue, ananas, sucre, citron et gingembre frais. 
Comme un bon gâteau aux fruits dans une confiture.

Tartinade caramel, sel de mer et chocolat
Crème 35 %, sucre, beurre, cacao, vanille fraîche et sel de mer.  
Une tartinade crémeuse et réconfortante... un retour en enfance.

Tartinade caramel, sel de mer et chocolat – 270 ml

Tartinade caramel et pacanes – 270 ml

Crème 35 %, sucre, beurre, pacanes, eau, sel de mer. Une tartinade onctueuse 
et chaleureuse… un goût d’automne et de souvenirs. Délicieuse sur du pain 
grillé… ou comme base pour tarte aux pacanes. Ajoutez 1 œuf et 1 c. à soupe 
de farine, versez dans une croûte et garnissez de pacanes.

PRODUITS DU QUÉBEC, PRÉPARÉS PAR TORRÉFIÉ ET EMBALLÉ PAR

Coffret Trio apéritif – 3 x 120 ml

Chutney à la courge
Courge musquée, vinaigre de cidre, oignon, sucre, raisin doré, graine de citrouille, 
gingembre, graine de moutarde, sel de mer, sumac, poivre des dunes. 

Confiture de tomate
Tomate, sucre, huile olive, vinaigre balsamique, jalapeño, sel de mer, thym, fenouil.

Confit d’oignon 
Oignon, pomme, sucre, vinaigre de cidre, huile canola, thym, sel de mer, poivre. 

Café en grains – 340 g

Mélange Espresso Monsieur Rafael 
Ce mélange de torréfaction mi-noire offre une  acidité, une amertume et une intensité 
équilibrées, un corps sirupeux et une riche crema. Ses notes de dégustation révèlent 
des goûts de chocolat noir et d’agrumes.
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Elle satisfait leurs exigences en matière de goût, de qualité et de traçabilité.

De grands chefs québécois utilisent  
l’huile d’olive Les Trilles. 

Cheryl Johnson & 
Charles-Antoine Crête

Normand Laprise

Alejandro 
Vega

Luca 
Cianciulli

David 
Gauthier

Également : Beba · Foxy · Leméac · Monarque · Mon Lapin

 Et bien plus ! 



Potentiel de votre campagne  
de financement  
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  PRODUITS   FORMAT   PRIX * 
    de vente

COÛT *   PROFIT *

Huile d’olive Les Trilles 750 ml 33,00 $ 19,80 $ 13,20 $

Huile d’olive Les Trilles au citron 250 ml 25,00 $ 15,00 $ 10,00 $

Pot d’olives Arbequina Les Trilles 720 g 13,00 $ 7,80 $ 5,20 $

Vinaigre balsamique Toro Albalá 5 ans 250 ml 26,00 $ 15,60 $ 10,40 $

Vinaigre balsamique Toro Albalá Special Chef 200 ml 32,00 $ 19,20 $ 12,80 $

Balsamique pomme et érable 250 ml 25,00 $ 15,00 $ 10,00 $

Coffret Trio Apéritif 3 x 120 ml 26,00 $ 15,60 $ 10,40 $

Coffret Trio de confitures 3 x 190 ml 34,00 $ 20,40 $ 13,60 $

Pot de Caramel, sel de mer et chocolat 270 ml 14,00 $ 8,40 $ 5,60 $

Pot de Caramel et pacanes 270 ml 16,00 $ 9,60 $ 6,40 $

Café en grains 340 g 21,00 $ 12,60 $ 8,40 $

40%
- PROFITABILITÉ -

POUR DES VENTES  

DE 2 500$ ET +

35%
- PROFITABILITÉ -

POUR DES VENTES 

DE 2 499$ ET -
* Tous les chiffres du tableau sont calculés avec une profitabilité de 40 % pour des ventes totales par campagne de 2 500$ et +. La vente de 76 bouteilles  
   d'huile d'olive de 750 ml permet d'atteindre ce seuil. 

 
**Les rabais-volume sur les formats 3 bouteilles (3 x 750 ml) et caisse (12 x 750 ml) d’huile d’olive Les Trilles sont à la discrétion de l’organisme. 	Plusieurs  
    campagnes les utilisent comme levier pour stimuler les ventes — libre à vous de les offrir ou non à vos acheteurs. Lorsque ces rabais sont appliqués, la  
    profitabilité est de 36 % par ensemble de 3 bouteilles vendues et de 34 % par caisse, dans le cadre d’une campagne générant 2 500 $ et plus en ventes.

RABAIS-VOLUME DISPONIBLES

3 bouteilles Huile d’olive Les Trilles 3 x 750 ml 93,00 $ 59,40 $ 33,60  $ **

Caisse Huile d'olive Les Trilles 12 x 750 ml 360,00 $ 237,60 $ 122,40 $ **



Une campagne de 
financement clé en main

Créez et gérez gratuitement 
votre campagne en ligne 
de façon autonome !

Remplissez le formulaire de début de campagne et vos 

réponses créeront automatiquement votre boutique 

en ligne. Vous aurez la possibilité de la visualiser, de la 

modifier, de suivre vos ventes et votre profit  en temps 

réel pour tout le groupe et/ou par participant, de 

dupliquer une campagne pour faciliter l’organisation  

de campagnes futures, et bien plus ! Nous demeurons 

disponibles pour vous accompagner.

Bénéficiez 
d’outils pratiques téléchargeables 
via un Espace médias

Nous vous fournissons gratuitement des visuels 

pour vous aider à promouvoir votre campagne.  

Peu importe le type de campagne organisée :  

en ligne ou hors-ligne. 

Profitez 
d’une logistique 
simple et flexible

Vous désirez organiser une campagne de 

financement en ligne ou hors ligne ? De façon 

autonome ou avec notre aide ? Selon vos dates de 

préférence ? Avec tous les produits ou simplement 

quelques-uns ? Remettre les profits à tout votre 

groupe ou à chacun des participants ? C’est vous 

qui décidez ! 

Peu importe votre choix, nous sommes là pour 

faciliter toutes les étapes de votre campagne. 

La réactivité de notre petite équipe vous assure 

un processus de gestion de campagne à la fois 

rapide et sur mesure.
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Une campagne de 
financement clé en main (suite)

Recevez et distribuez vos produits en toute quiétude

Nous livrons vos produits à un seul lieu de votre choix. Des frais de livraison 

de 75 $ + taxes par adresse s’appliquent pour les grandes régions de Montréal 

et de Québec. Pour les autres régions, les frais varient selon le tarif  

du transporteur.

Il est également possible de récupérer votre commande sans frais, 

sur rendez-vous, à l’un de nos entrepôts :

 

Les produits sont livrés en caisses de 12 unités, prêts à être distribués 

facilement à l’aide de votre liste de distribution accessible dans votre 

plateforme de gestion en ligne. Pour simplifier davantage, nous offrons 

l’option de regroupement par participant, au coût de 5 $ par personne.

Récoltez facilement vos profits

Vos profits sont remis selon la méthode de votre choix : virement Interac, 

dépôt bancaire ou chèque.

Pour les campagnes par participant, nous offrons également la possibilité de 

transférer directement les profits à chaque participant, au coût de 5 $  

par transfert.

Pour les voyages étudiants organisés avec Éducatours, les profits amassés 

peuvent être automatiquement déduits du coût du voyage auprès 

d’Éducatours.
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Montréal  

5000, rue d’Iberville,  
Montréal, QC H2H 2M2

Québec  

6405, rue Zéphirin-Paquet, 
Québec, QC G2C 0M2



M O N S I E U R R A FA E L . C O M

Vous êtes prêts à démarrer votre campagne? 

Consultez le Guide Étape par Étape.

Vous avez besoin de plus d'informations ? 

Contactez-nous :

514 730-8410   |  info@monsieurrafael.com

https://monsieurrafael.com/
http://monsieurrafael.com
https://monsieurrafael.com/media/uploads/gallery/files/guide_etape_par_etape.pdf

mailto:info%40monsieurrafael.com?subject=
https://www.instagram.com/mr_monsieur_rafael/?igshid=osl7uocikfiu
https://www.facebook.com/monsieurrafael/
http://linkedin.com/company/monsieur-rafael


